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METZGEREI HANDEL GASTRONOMIE HOTEL KLINIKCATERING

MIT DEM GUTEN GESCHMACK IST ES GANZ EINFACH: 

MAN NEHME VON ALLEM 
NUR DAS BESTE. 

Oscar Wilde

An diesem Leitspruch orientiert sich unser familiengeführter Fachbetrieb für 
qualitativ hochwertige Fleisch- und Wursterzeugnisse seit jeher – mit Erfolg, 
was der permanente Zuwachs an Kunden aus Gastronomie, Metzgereien, 
Einzelhandel, Hotels, Kliniken und Wiederverkäufern bestätigt.

Auch die bereits in den Startlöchern stehende 4. Generation vertraut auf 
den hohen Anspruch sowie unser eigenes Serviceversprechen, alle Kunden-
wünsche bestmöglich zu erfüllen. So wird das neue „Frauenpower-Team“ 
unser Bio-zertifiziertes Unternehmen traditionsbewusst, aber mit Weitblick 
für moderne Innovationen in eine ebenso erfolgreiche Zukunft führen.

Schnell, pünktlich und zuverlässig!
6 Lieferwägen auf Tour.
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Premium-Fleisch – aus Überzeugung.

Von Roastbeef bis Pulled Pork: 
Wir stehen für nachhaltige Qualität 

zu fairen Preisen.

Bei uns trifft traditionelles Metzgerhandwerk 
auf modernen Geschmack: Ob Fleisch aus
konventioneller Landwirtschaft oder mit Bio-
Gütesiegel, regionale Frischwaren oder aus-
gewählte Spitzenprodukte aus aller Welt – 
an erster Stelle steht die Qualität, bei der wir 
keine Kompromisse eingehen. 

Ebenso wichtig ist uns das Vertrauen unserer 
Kunden in einen guten Service: Wir liefern zu
100% zuverlässig – und das schon seit über 
60 Jahren! Unser Angebot umfasst auf 
Wunsch auch spezielle Zerlegearten, damit 
jedes Fleisch-gericht garantiert perfekt ge-
lingt. 

  

Frei nach unserem Motto:

“GEHT NICHT –
GIBT’S NICHT“ 
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1912 - 1977
Die Erfolgsgeschichte
beginnt in den 1950er

Jahren mit Metzgereien 
im Chiemgau.

Damals wurde noch selbst 
geschlachtet: Anton Wimmer I.

(rechts vom Ochsen), links 
daneben sein Sohn Anton 
Wimmer II. mit weiteren 

Angestellten.

Schon damals gut aufgestellt:
Die große Belegschaft um 

Anton Wimmer II. 
(im Bild rechts außen).
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Auf Expansionskurs: Als es in 
der Metzgerei in Pang räum-

lich zu eng wurde, entstand die 
neue Firmenzentrale in Hohe

ofen – bis heute Stammsitz des 
Unternehmens.

Die eigene Schlachtung wird 
aufgrundder stärkeren Positio-
nierung im Handelsbereich auf-

gegeben und der Betrieb 
durch eine zusätzliche und 

größere Produktionsstätte er-
weitert.

Auch ab Mitte der 1990er Jahre 
ist kein Stillstand in der Firmen-
geschichte zu verzeichnen: Die 
Zeichen stehen weiterhin auf 

Expansion.

Die Firmenleitung geht an 
Anton Wimmer III. über, der 
das europaweite Geschäft

stetig vorantreibt.

Ein weiterer neuer Anbau und 
die EU-Zulassung sorgen für

ein nachhaltiges und gesundes 
Wachstum des Unternehmens.

Mit dem offiziellen Einstieg der 
ersten weiblichen Familienmit-

glieder Christina Wimmer 
(2012) und Sandra Wimmer 

(2019) steht die 4. Generation 
bereits in den Startlöchern.

DE-BY-003-68799-B

1937 - 2009
Die Erfolgsgeschichte wird 
ab Mitte der 1970er Jahre 
mit neuen Vertriebszielen 

fortgeschrieben.

In dieser Zeit war die Metzgerei 
von Anton Wimmer II. fester 

Bestandteil des Panger Wirts.
Von dort aus wurden mit dem

VW-Bus Gasthäuser, Pensionen 
und Hotels in der Region belie-

fert 

Zum vergrößerten Betrieb 
gehörte auch eine eigene 

Schlachtung inkl. Zerlegung 
sowie die klassische Produktion 
von Fleisch- und Wurstwaren. 
Mit der Herstellung und dem 
Handel von Dosenwaren zur 
Langzeitaufbewahrung ent-
stand ein neuer, innovativer 

Geschäftszweig.
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ZERTIFIKAT GEMÄß ARTIKEL 35 ABSATZ 1 DER VERORDNUNG (EU) 2018/848 ÜBER DIE 
ÖKOLOGISCHE/BIOLOGISCHE PRODUKTION UND DIE KENNZEICHNUNG VON ÖKOLOGISCHEN/BIOLOGISCHEN 

ERZEUGNISSEN 

3. Name und Anschrift des Unternehmens: 
Fleischwaren Anton Wimmer GmbH 
Hohenofener Straße 51 
83026 Rosenheim 

4. Name, Anschrift und Codenummer der 
Kontrollstelle: 

LACON GmbH 
Moltkestraße 4 
77654 Offenburg 
DE-ÖKO-003 

1. 2. Unternehmer Nummer der Bescheinigung: 
64506#DE-BY-003-68799-H#2022#97680 

5. Tätigkeit(en) des Unternehmers oder der Unternehmergruppe 

Vertrieb/Inverkehrbringung, Lagerung 

6. Erzeugniskategorie(n) gemäß Artikel 35 Absatz 7 der Verordnung (EU) 2018/848 des Europäischen 
Parlaments und des Rates (1) und Produktionsverfahren 
Verarbeitete landwirtschaftliche Erzeugnisse, einschließlich Aquakulturerzeugnisse, die zur 
Verwendung als Lebensmittel bestimmt sind 
Produktionsverfahren: 

Produktion ökologischer/biologischer Erzeugnisse X 
Produktion von Umstellungserzeugnissen  
ökologische/biologische Produktion mit nichtökologischer/nichtbiologischer Produktion X 
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WIMMER NEU:
Frische Ware
rund um die Uhr:
con aciena, nos 
prorur, se truntem
quam conenderit. 
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